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Production et vente de farines 100% francaises
et sans insecticides de stockage, farines Bio. Créateur
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Découvrez nos adhérents et leurs produits :
@ﬁ www.cducentre.com




MOULINSVIRON

CHARTRES

Premiére farine de Tradition

Francaise, la Rétrodor symbolise

la philosophie des Moulins Viron.

Elle est encore leader sur le marché s

des produits de Tradition Francaise. OU NOUS

RETROUVER
Web

|
Farines d’Emile bio @ www.moulinsviron.fr

Gamme de farine bio élaborée

issue d’'une mouture a la meule

de pierre assurant une conservation
en quasi-totalité des éléments
nobles des céréales.

Gamme de farines issues de
variétés de blé et seigle anciens :

« L'innovation est parfois un simple
retour aux sources ».
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@E Retrouvez l'intégralité de nos produits
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