Lona

Chocolat

Sébastien Renat, artisan chocolatier et couverturier.
Spécialité : fabrication de tablettes, assortiments de
bonbons pralinés, pates d'amande, caramels, ganaches...
La fabrication est faite a partir de la feve de cacao et
liqueur cacao.

Lona Chocolat Contacts

Sébastien Qe 0981249110 - 06 6176 4192
RENAT 224 lona.choco@gmail.com

46¢ route nationale ‘ @ lonachocolat.fr

41260 LA CHAUSSEE- . ’

STVICTOR Horaires d’ouverture

Du mardi au samedi :
10h - 12h30 / 14h30 - 19h
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Découvrez nos adhérents et leurs produits :
@ﬁ www.cducentre.com




< ~ Péte a tartiner

Pate a tartiner artisanale au chocolat
au lait ou noir, sucre de canne
biologique, huile de tournesol

et noisettes du Loir-et-Cher.

OU NOUS
RETROUVER

@ lonachocolat.fr

@E Retrouvez l'intégralité de nos produits

sur www.cducentre.com /



