
Le Verger  
de la Fontaine

FRUITS, CONFITURES,  
SIROPS
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www.cducentre.com
Découvrez nos adhérents et leurs produits :

Contacts 

06 73 73 43 39 

leverger2lafontaine@orange.fr

levergerdelafontaine.fr   

levergerdelafontaine

Horaires d’ouverture  
Les mercredis et samedis de 16h  
à 18h30 de juin à septembre -  
en mai tous les jours sauf dimanche - 
de septembre à avril sur demande

Producteur d’une vingtaine de fruits bio sur environ 3 ha.  
Vente de fruits en frais et transformés en confitures et 
en sirops de qualité haut de gamme.

Le Verger de la Fontaine
Frédéric  
OZOG
265 rue du Gué 
41250 MONT-PRÈS- 
CHAMBORD

ÉDITION 2024



NOS PRODUITS

Retrouvez l’intégralité de nos produits  
sur www.cducentre.com

Le Verger de la Fontaine

Marché(s)  
Blois - 41 - Vendredi - 16h - 19h

Mer - 41 
3e dimanche - 8h30 - 12h 

Magasins spécialisés
La Ferme des producteurs 
Saint-Gervais-la-forêt - 41
Les bio du coin - Naveil - 41

Epicerie près d’ici 
La Ferté-Saint-Cyr - 41

Au p’tit marché de Camille 
Dhuizon - 41

Vival - Cellettes - 41
Saveurs de la terre 

Saint-Ouen - 41
Biocoop - Vendôme - 41

La Folie en vrac  
Saint-Laurent -Nouan - 41
L’éco Bocal - Orléans - 45

Carrefour contact 
Neung-sur-Beuvron - 41

Autres points de vente
AMAP (Vineuil, Mer, Blois, 

Chitenay, Vendôme, Beaugency, 
Mont-près-Chambord)

La Ruche qui dit oui  
(Loir-et-Cher et Loiret)

Fraises, Framboises, Mûres, 
Melons, Pêches, Pommes, Abricots, 
Rhubarbe.

Disponibilité 
De mai à septembre

Fruits frais

Les fruits sont cultivés à la ferme 
et transformés sur place. Aucun 
additif n’est utilisé, c’est-à-dire  
pas de gélifiant ni de citron.  
Le minimum de sucre est utilisé  
soit 35% pour 65% de fruits.

Confitures

Les sirops sont élaborés avec 
les fruits cultivés à la ferme et 
fabriqués sur place. Ils sont réalisés 
directement avec les fruits bruts 
et sans additif. Le parfum est ainsi 
identique au fruit de base.

Sirops

OÙ NOUS 
RETROUVER


