
www.cducentre.com
Découvrez nos adhérents et leurs produits :

Contacts 

06 81 40 54 69 

robin.charlesedouard@orange.fr

@Les Théolinas

Sur notre exploitation céréalière en plein coeur du Berry, 
nous transformons le blé dur de nos champs en pâtes 
sèches de façon artisanale. Le séchage des pâtes est 
long et à basse température pour préserver les qualités 
nutritionnelles du blé dur.

Les Théolinas,  
pâtes fermières  
du Berry
Charles-Edouard  
ROBIN
8 bis rue Tournante - Fertay 
36360 LUÇAY-LE-MÂLE

EXPLOITATION 
CÉRÉALIÈRE
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Les Théolinas, 
pâtes fermières 

du Berry

ÉDITION 2023



Moyennes et Grandes 
surfaces

- Auchan et Carrefour : 
Châteauroux (36)

- Carrefour Market : Buzançais, 
Déols, Issoudun, Le Pêchereau (36)

- Intermarché : Valençay (36), 
Yzeures-sur-Creuse (37)

- Leclerc : Saint-Maur Cap Sud (36)
- Super U : Levroux (36)

Magasins spécialisés (36)
- Le comptoir des saveurs : 

Chabris
- L’étape des gourmets : Vatan

- La ferme à Lolo :  
Luçay-le-mâle

- Superette : Valençay
- Cookie café : Villentrois

- La petite boutique : Langé
- Mon marché gourmand : 

Chatillon-sur-Indre
- Epiceries : Ecueillé  

et Faverolles-en-Berry
- La ferme de Mosnay :  

Vicq-sur-Nahon

OÙ NOUS 
RETROUVER

NOS PRODUITS

Retrouvez l’intégralité de nos produits  
sur www.cducentre.com

pâtes fermières du Berry

Les Théolinas,

Pâtes sèches fabriquées sur  
la ferme de façon artisanale avec  

le blé de nos champs et séchées 
à basse température afin de conserver 

leurs qualités nutritives. Différentes formes : 
conchiglie, penne, fusilli, mafaldine, campanelle, 
coquillettes.

Pâtes au blé dur


