Les ruchers
de la Cisse

APICULTEUR

Apiculteur passionné, je pratique une apiculture
raisonnée et respectueuse de la nature. Mes abeilles
bénéficient d’'un environnement exceptionnel situé au
cceur de la vallée de la Cisse pour produire une gamme
de miels variés, monofloraux et polyfloraux.

Contacts

. Q 0673810522
‘ B2 lesruchersdelacisse@orange.fr
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Découvrez nos adhérents et leurs produits :
@ www.cducentre.com
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HIEL DE PRINTE!
GEMEUX .

Miel de Printemps et miel
| de Printemps crémeux
Miel blanc, doux et fruité, issu du mélange
des nectars des fleurs de Printemps
(prunelliers, merisiers, cerisiers, pommiers,
pissenlits, colzas...). Sa cristallisation trés N
fine le rend trés agréable en bouche. Un OU NOUS

miel apprécié du plus grand nombre !!!
RETROUVER

Miel Fleurs d’été

Miel polyfloral produit a partir des fleurs . s e pe_x
d’été (chataigniers, tilleuls, tréfles, ronces, Boutiques speC|aI|sees
tournesols...). Son go(it et sa couleur et autres

peuvent varier en fonction de sa période

de récolte, rpais dans,tous les cas, ce miel Le Palais des IS

est parfumé et coloré.

wam!

(41-Champigny-en-Beauce)

.+ Miel d’Acacia
iorucor dolatil . CocciMarket (41-Marchenoir
lflEtD‘i%a‘ Sa saveur douce et délicate rappelle de ( )

maniére discréte la fleur d’Acacia. Ce miel ) )
de couleur trés claire, presque translucide, [REEREES(oliNeRETelnEl[N B[]
est le seul miel qui restera liquide.

Sa‘ procliuct.ion es@malheureus_e_ment Promocash (41-Blois)

tres aléatoire et liée aux conditions

météorologiques lors de la floraison

des acacias. Promocash

(45-La Chapelle-St-Mesmin)
Miel de Coriandre

Miel rare dont la saveur est unique et
particuliére. Ses notes aromatiques
permettent de percevoir une saveur

a dominante sucrée enrichie par la
présence d'un arriére golit Iégérement
épicé. Ce miel sera idéal en cuisine pour
accompagner viandes (boeuf ou poulet)
ou fromages. Couleur « caramel ».

@E Retrouvez l'intégralité de nos produits
sur www.cducentre.com




