A la ferme d’Ecuillon, on cultive du blé dur. La famille
Langé fabrique sur place des pates au bon go(t du
blé dur de Beauce, leur terroir. Des pates séches qui
conservent leur qualité nutritive grace a un séchage lent
et doux, déclinées en plusieurs formes et godts.
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Bossillon nature

Bossillon nature, pates natures 100%

avec une créte de coq. Parfaite nature
ou avec la sauce de votre choix.
Disponibilité

Toute I'année

Tractillon nature

blé dur de la ferme, en forme de tracteur.
En plat ou en dessert, idéale pour les
enfants mais pas seulement !
Disponibilité

Toute I'année

- Fusillon Duo, pates 100% blé dur
 delaferme et 6% de tomates sechées
en flocon, en forme de torsade.

Idéale pour les salades d'été.
Disponibilité

Toute I'année

Ondillon Duo

Ondillon Duo, pates 100% blé dur
de la ferme et 5 % de poudre de cépes,
en forme de dentelle.

Un régal avec les viandes blanches.
Disponibilité

Toute I'année

@E Retrouvez I'intégralité de nos produits
sur www.cducentre.com

blé dur de la ferme, en forme de coquillette

Tractillon nature, pates natures 100%

OU NOUS
RETROUVER

Moyennes
et Grandes surfaces

Super U, Intermarché, Carrefour,
Carrefour Market, Auchan,
Eure et Loir - Loiret - Essonne
- Yvelines

Leclerc, Eure et Loir

Magasins spécialisés
Epiceries de centre ville,
Eure et Loir - Loiret - Essonne
- Yvelines

Magasins de producteurs,
Eure et Loir - Loiret - Essonne
- Yvelines - Eure - Qise

Jardinerie, Eure et Loir - Loiret
Syndicat d'initiative, Eure et Loir

Le Pavillon des Producteurs,
Loiret

Gamm Vert, Eure et Loir
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