
www.cducentre.com
Découvrez nos adhérents et leurs produits :

Le Domaine de l’Épine est un domaine familial qui exploite 
7 ha de vignes sur l’appellation Quincy (Cher). Depuis 2021, 
les vignes sont conduites en agriculture biologique. Le 
domaine vous propose 4 cuvées de vin blanc AOP Quincy.

Domaine de l’Épine
Élodie VILPELLET
Le Buisson Long 
18120 BRINAY

ÉDITION 2024

Contacts 

06 61 43 42 20 

domainedelepine@hotmail.com

www.domainedelepine.fr

domainedelepine_elodie

domainedelepine

Horaires d’ouverture 
Sur rendez-vous

Domaine 
de l’Épine
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Magasins spécialisés
-	�La cave de Longchamps (44)
-	�La cave se rebiffe (41)

 Autres points de vente
- �Restaurant au Rez-de-Chaussée 

(18 - Bourges) 

- �Restaurant l’Alchimie  
(37 - St-Cyr-sur-Loire)

- �Restaurant Le Bistrot du Roi  
(78 - Noisy-le-Roi)

- �Restaurant l’Auberge des Grottes 
(50 - La Hague)

NOS PRODUITS

Retrouvez l’intégralité de nos produits  
sur www.cducentre.com

Domaine de l’Épine

OÙ NOUS 
RETROUVER

Cuvée traditionnelle,  
terroir de graves sableuses.  
Ce vin est gourmand avec des notes fruitées  
de poire et de fleur d’aubépine.

AOP Quincy 
 « Promesse »

Cuvée prélude cuvée parcellaire  
de vignes plantées en 1910.  
Ce vin est bien équilibré avec une belle tension, 
de la minéralité et des arômes de fruits à chair 
blanche.

AOP Quincy 
 « Prélude »

Cuvée traditionnelle de vignes  
de 25 ans, terroir de sables sur 
alluvions.  
Cette cuvée bien structurée offre des arômes 
d’agrumes et de fruits à chair jaunes.

AOP Quincy 
 « Préface »

Cuvée vinifiée en fût de chêne  
avec un élevage de 12 mois.  
Les arômes du fût sont mêlés aux arômes 
gourmands du sauvignon, ce qui offre  
une palette aromatique riche et complexe  
aux notes de poire, de pêche, de vanille  
et de noix de coco.

AOP Quincy 
 « Présage »


