
www.cducentre.com
Découvrez nos adhérents et leurs produits :

Agriculteurs, nous brassons depuis 2005 la bière artisanale 
« L’Eurélienne » avec l’orge et le blé cultivés dans nos champs. 
Toujours pour valoriser nos céréales, nous fabriquons 
également les produits d’épicerie fine « Atelier Crosnier ».

Brasserie de Chandres
Vincent et Blandine  
CROSNIER
3 rue Parmentier 
28630 SOURS

ÉDITION 2023

Contacts 

02 37 25 77 56 

 contact@leurelienne.fr

www.leurelienne.fr  

 leurelienne

 biere_l_eurelienne

Horaires d’ouverture
Du lundi au vendredi de 14h à 18h
Le samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h
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 Brasserie  
de Chandres
AGRICULTEUR-BRASSEUR



NOS PRODUITS

La bière L’Eurélienne bénéficie  
d’une 2nde fermentation en bouteille, 
ce qui lui donne ce goût authentique. 
Elle se décline en dix-neuf recettes, 
dont deux certifiées Bio. Elle est 
disponible en bouteilles 33cl, 75cl,  
en canettes et en fûts pression.

Gamme de bière artisanale 
L’Eurélienne

Retrouvez l’intégralité de nos produits  
sur www.cducentre.com

L’Atelier Crosnier vous propose sa 
gamme d’épicerie fine. De fabrication 
artisanale et locale, ces recettes de 
qualité associent créativité culinaire 
et amour du goût et du terroir par 
la famille Crosnier : pâtes au blé 
complet, tartinades de légumes, huile 
de colza et tournesol, vinaigres  
de bière, terrines de gibier cuisinées 
à la bière.

Gamme d’épicerie fine 
Atelier Crosnier

Brasserie de Chandres

Boutique
Boutique de la Brasserie de 

Chandres à Sours (voir horaires 
d’ouverture au recto)

Autres points de vente
Grandes et Moyennes Surfaces, 
caves, hôtels, bars, restaurants, 

boutiques à la ferme, jardineries, 
offices de tourisme…

Web
Vente en ligne sur le site :  

www.pourdebon.com

OÙ NOUS 
RETROUVER


