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Découvrez nos adhérents et leurs produits :

Contacts 

02 54 81 60 97

contact@biscuiteriedechambord.fr

www.biscuiteriedechambord.fr

la-biscuiterie-de-chambord

@biscuiteriedechambord

biscuiterie_de_chambord

Horaires d’ouverture 
Du lundi au dimanche (et jours fériés) : 
de 10h à 18h30

Créée il y a plus de 40 ans, notre biscuiterie respecte la 
tradition biscuitière d’antan en vous proposant un univers 
gourmand et riche en saveurs : biscuits sucrés, salés, bio, 
sans gluten, sans sucre, confitures, vins, souvenirs et 
autres spécialités de la région Centre-Val de Loire. Vous 
pourrez même composer dans votre boutique, votre 
propre panier garni artisanal, unique et personnalisé selon 
vos envies et le conseil des vendeuses !

Biscuiterie
de Chambord
30 bis rue 
de Chambord
41250 MASLIVES
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Biscuiterie de Chambord
NOS PRODUITS

Retrouvez l’intégralité de nos produits 
sur www.cducentre.com

Moyennes 
et Grandes surfaces
Grande distribution locale

Magasins spécialisés
Biscuiterie de Chambord :

 - Amboise, Azay-le-
Rideau,Tours, Villandry (37)

 - Chambord, Cour-Cheverny, 
Maslives, Muides-sur-Loire, 
Saint-Aignan (41)

 - Orléans (45)

Web
www.
biscuiteriedechambord.fr

OÙ NOUS 
RETROUVER

Il s’agit de la recette de galettes 
traditionnelles la plus ancienne, 
inchangée depuis 1978, un parfait 
mélange de saveurs, une pâte pur 
beurre, légèrement sablée, truffée 
de raisins secs macérés dans 
le rhum Négrita.

Le palet Solognot

de Provence sur un petit four 
à la poudre d’amandes. 
(produit non agréé © du Centre)

Le petit four cerise

Un biscuit apéritif croustillant aux 
saveurs originales de Chèvre. 
(produit non agréé © du Centre)

La bouchée apéritive chèvre

Des cakes moelleux et parfumés 
généreusement garnis de 

naturellement fruités au bon goût 

(produit non agréé © du Centre)

Les cakes


