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Découvrez nos adhérents et leurs produits :

Contacts 

06 89 91 68 13 / 02 38 97 10 94

huileriedesfouets@hotmail.com

www.huileriedesfouets.com

huileriedesfouets

En 2005, Adrien lance la production d’huiles alimentaires 
avec les graines de colza et tournesol cultivées et 
pressées à la ferme afin d’en extraire une huile vierge 
en 1ère pression à froid qui conserve le goût, la couleur et 
toutes les propriétés.
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Huilerie des Fouets
NOS PRODUITS

Retrouvez l’intégralité de nos produits  
sur www.cducentre.com

Web

Toutes les informations 
sont sur notre site  

et notre page Facebook.

OÙ NOUS 
RETROUVER

Huile de colza, Huile de tournesol, 
Huile de noix, Huile de noisette, 
Huile de sésame, Huile d’œillette.

Nos Huiles vierges

Huile de colza à l’ail-échalote, Huile 
de colza au basilic, Huile de colza 
au citron.

Nos Huiles aromatisées

Du pressage à façon est proposé 
aux particuliers, leur permettant 
de convertir leurs récoltes de noix 
et/ou de noisettes en huile (7 litres 
d’huile pour 10 kg de fruits à coque
décortiqués). Cette huile se gardera 
au moins 3 ans.

Pressage à façon

Nous sommes heureux de partager notre métier/
passion lors de visite ou nous échangerons sur notre 
engagement qui consiste à produire une huile  
de qualité le plus naturellement possible.

Visite de groupe


