
Le domaine viticole de 16,5 ha situé sur l’aire de l’AOC 
Vouvray, produit une gamme de vins blancs tranquilles 
(secs, demi-secs, moelleux) et effervescents en méthode 
traditionnelle.

Domaine de  
la Galinière
Mathieu  
BERTHOMÉ
28 La Galinière 
37210 VERNOU-SUR-BRENNE

Contacts 

06 77 17 19 06 

vouvraylagaliniere@gmail.com

Linkedin domaine_de_la_galiniere

domaine_de_la_galiniere

Horaires d’ouverture 
Du lundi au samedi 
8h-12h30 / 13h30-18h

www.cducentre.com
Découvrez nos adhérents et leurs produits :
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NOS PRODUITS

Retrouvez l’intégralité de nos produits  
sur www.cducentre.com

Covifruit

Magasins spécialisés
Les flaveurs de la terre,  

Loches (37)

Cave la part des anges 
22sur20 

Lhôte Gourmet 
Tours (37)

Covifruit 
Orléans (45) / Olivet (45)

Le marché aux vins 
Tavers (45)

La folie en vrac 
Saint-Laurent-Nouan (41)

Cave des rochers de recoux 
Soyaux (16)

Le chai Saint-Vincent 
La Mezière (35)

Le bar à vin 
Le Mans (72)
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Non dosé, brut ou demi-sec. 
La vendange se fait manuellement.  
Élaboré selon la méthode traditionnelle  
et vieilli sur lattes dans notre cave de tuffeau.

Vouvray  
méthode traditionnelle

Secs, demi-secs 
Issus de terroirs argilo-calcaires  
et argilo-siliceux. Un seul cépage : le chenin.  
La vendange se fait manuellement.  
Élaborés en cuve inox et en barrique de 400 L.

Vouvray tranquille

Vouvray tranquille

Moelleux, liquoreux 
Produit les années dominées  
par un bel ensoleillement.  
La vendange se fait manuellement.  
Élaborés en cuve inox et en barrique de 400 L.  
Vin de garde par excellence. 

Domaine de la Galinière

OÙ NOUS 
RETROUVER


